НОВОГОДНИЕ УЖИНЫ 
 



 

CHEZ CLEMENT
 
МЕНЮ
Коктейль с шампанским и ликёром Гран Марнье с цитрусовым вкусом

Закуска : Омар в соусе Ремулад с сельдереем и кумкватом

½ охлаждённого омара с авокадо, грейпфрутом, оливками Лукка с соусом из грейпфрута

Эскалоп из утиного фуа-гра и медальон из грудки, глазированная репа с соусом из белого лука и апельсинов

Свежий козий сыр, цитрусовый порошок, фисташки и шпинат

Пирог с апельсиновой пропиткой и сыром Вашрен (меренга и шантильи) в апельсине, крем-брюле в лайме, сорбет в лимоне

Кофе и сладости : Шоколад с конфи цитрусовых

Шампанское или красное вино в неограниченном количестве

Минеральная вода

 

ДЕТСКОЕ  МЕНЮ
Коктейль

Авокадо и креветки

 Эскалоп из утиного фуа-гра и медальон из грудки, глазированная репа с соусом из белого лука и апельсинов

Крем брюле и сыр Вашрен

 Пепси в неограниченном количестве

ПРОГРАММА ВЕЧЕРА
Меню с напитками

Шампанское в неограниченном количестве

Музыка и танцы

Начало в 20:30

Дресс-кода нет

 

 

	Район
	Взрослые
	Дети до 10 лет

	ELYSEES - 123 av. des Champs Elysees
	189 €
	-

	OPERA - 17 bd des Capucines
	179 €
	-

	SAINT MICHEL - 9 pl. St Andre des Arts
	159 €
	-

	BASTILLE - 21 bd Beaumarchais
	129 €
	35 €

	WAGRAM - 47 av. de Wagram
	129 €
	35 €

	MONTPARNASSE - 106 bd Montparnasse
	129 €
	35 €

	PORTE MAILLOT - 99 bd Gouvion St Cyr
	129 €
	35 €


 

HOTEL SCRIBE
  

МЕНЮ
 Голубой омар
Прессованный голубой омар и топинамбур, тартар из клешен, лесной подсолнух

Фуа-гра
Фуа-гра приготовленная в ткане, мясной бульон потофе

и гренки с ароматом трюффель

Морские гребешки и лангустины
Волован из морских гребешков и лангустин с овощами,

с экстрактом трав и пенкой трав в панцыре

Pыба Святого Петра
зажаренная рыба Святого Петра, фрикассе из китайского артишока,

пюре из брюквы и подкопченое масло на шампанском

Оленина
Оленина : Тушеный по королевски окорок и жаренное филе,

булочка с фуа-гра и обжаренная капуста

Сыр Бофор
Фондю сыра Бофор с трюффелем, шпажка черного хлеба

и салат из листьев цикория

Суфле
Суфле из шоколада гран крю, мороженое со вкусом старого арманьякa

1 бутылка розового шампанского Laurent Perrier на двоих

 

ПРОГРАММА ВЕЧЕРА
 Для праздничного ужина 31 декабря, «Ле Люмьер», звездочный ресторан отеля Скриб,

обращает свой свет на забытые ароматы, которые вновь оказываются на первом месте сцены современной кухни.

Голубой омар, фуа-гра, морские гребешки, рыба Святого-Петра, лань, суфле...

Самые благородные и самые праздничные продукты обретают несравнимую привлекательность былых наслаждений.

Превращенные шеф-поваром топинамбуры, китайский артишок или брюква украшаются современностью,

в то время как лесной подсолнух, настои трав, листья цикория и старый Арманьяк,

венчают этот праздничный ужин поэзией и тайной.

Музыкальное сопровождениe : Джазовoe трио и пeвицa

Танцы

 

 Новогодний вечер в ресторане Le Lumière отеля Scribe (1, rue Scribe - 75009)

 

390 € / чел

 

LIDO
 

 

МЕНЮ
Аперитив шампанское, слоёное печенье

Капсийская икра на льду с блинчиками

Эскалоп из фуа-гра, крем-суп из тыквы с кусочками каштанов

Отварной омар, конфи из лимона с зеленым соусом

Телячья вырезка с картофельной запеканкой и чёрными трюфелями

Шоколадные бисквиты из Джандуйя, кнелли замороженные с миндалём

Сладости Лидо Парижа

В меню входит 1 бутылка шампанского или вина
А также кофе и минеральная вода

Шампанское

Ruinart Blanc de Blancs

Белые вина

2009 - Chablis 1er cru - Montée de Tonnerre - Domaine Chaude Ecuelle
2008/2011 - Chassagne Montrachet - Domaine Roux

Красные вина
Bourgogne : 2008 - Gevrey Chambertin 1er cru - Les Cazetiers - Domaine Dupont Tisserandot
Bordeaux : 2008/2009 - Haut-Médoc - Château Victoria

 

ПРОГРАММА ВЕЧЕРА
 

19h30 : Начало вечера. Гастрономический ужин под оркестр Dov Amiel с 15 музыкантами и певцами
22h40 : Шоу « Bonheur » с Bluebell Girls
00h00 : Танцы до зари

 

Стоимость новогодней программы  

116 Bis Champs-Elysées 75008

 

670 € / чел.

 

BRASIL TROPICAL
 

 

МЕНЮ
 

Коктейль Кайпиринья (лайм, тростниковый сахар, ром, мята)

***

Канапе из лосося

***

Утиное фуа-гра

***

Мясное ассорти

***

(колбаски из утки со сморчками, маринованные куриные ножки, свиная вырезка с пармезаном, рамштекс, ножка ягнёнка, говяжье филе)

***

Гарниры (салат, рис, фасоль)

***

Ассорти выпечки с какао

***

Кофе со сладостями

***

1/2 бутылки Бордо и 1/2 бутылки шампанского на человека

 

Меню PRESTIGE включает Шампанское в неограниченном количестве.

 





ПРОГРАММА ВЕЧЕРА

20:30 - 22:00  Ужин в музыкальном сопровождении 

22:00  Шоу Felicidade (продолжительность 1ч30 в 2 акта)

00:00 до 02:00 Танцы

Возможность продолжения дискотеки

 Стоимость новогоднего ужина 

36 Rue du Départ 75015

Menu 250 € / чел.

Menu Prestige 400 € / чел.

Детское меню  100 € (до 12 лет)

HOTEL MILLENIUM OPERA
 

 

МЕНЮ
 

Бокал шампанского и соленая закуска

***

Фуа гра с пюре из фиг

***

Филе морского окуня с зеленью

Ризотто с кальмарами и сладким луком

***

Груша Бэль Элен

***

Каре ягненка с корочкой, соус Гран Венёр

Грибы а ля Матиньон,

Мягкий картофель с тмином

Подается с бокалом красного вина Légende De Rothschild

***

Паштет Людовик V на хрустящей основе

Заварной крем с мятой

***

Кофе и чай

1/2 бутылки шампанского на человека



ПРОГРАММА ВЕЧЕРА


20:00 - Начало ужина

Танцы

 

Стоимость ужина 

12 Boulevard Haussmann 75009

199 € / чел.

Детское меню 85 € (до 12 лет)

BATEAUX PARISIENS
 

 

МЕНЮ
 

 

Бокал розового шампанского

Спинка полукопченого лосося, краб-плавунец с брокколи

***

Куриный паштет фуа-гра

Приправа из инжира, французский тост

***

Креветки, белые грибы, моллюски

***

Корейка из телятины, овощная смесь Matignon с трюфелями,

Макароны в сливочном соусе, свежевыжатый сок

***

Вашрен Mont d’Or с ложечки, хлеб с изюмом и орехами

***

Новогодний десерт кондитерского дома Lenôtre

***

Пирожные макароны и шоколад

 

Mâcon Solutré*, бутылка на двоих
Puisseguin Saint-Emilion*, бутылка на двоих
Champagne Pommery*, бутылка на двоих
Минеральная вода, кофе

 



ПРОГРАММА ВЕЧЕРА
 

Посадка в 19:30, отправление в 21:00.

Остановка у причала в 00:30, празднование до зари.

Живой оркестр.

Дресс-код.

 Стоимость ужина : 

Port de la Bourdonnais 75007

 

Service Elégance 380 € / чел.

Service Privilège 480 € / чел.

Service Premier 580 € / чел.

 

MOULIN ROUGE
 

 

МЕНЮ
 

 

Тарталетки из слоёного теста

Крем-суп из зелёной спаржи с чёрными трюфелями, тартар из морских гребешков

Омар в горшочке с зимними овощами и пенистым биском

Утиная фуа-гра с крупной гастрономической солью, чатни с рождественскими пряностями

Сорбет (японский лимон Юзу, мандарин, апельсин и водка)

Говяжье филе «Россини» под соусом «Гурман» с фуа-гра,

Грибной фрикасе и «Золотые овощи»

Молочное лакомство «Мулен Руж», Мусс из молочного шоколада под кремом с мадагаскарской ванилью

Бурбон, Бисквит «Дакуаз» с жаренным фундуком и итальянской меренгой под английским карамельным соусом, «Хрустящие жемчужины»

Миниатюрные пирожные


Бутылка шампанского «Cristal Roederer» 2004
Или
Бутылка красного Бордо Château Pichon Longueville Comtesse de Lalande 2004, 2ème Grand Cru Classé Bordeaux


Безалкогольные напитки - Минеральная вода - Кофе

 

 

ПРОГРАММА ВЕЧЕРА
 

Начало в 21:00
Ужин в сопровождении оркестра
В полночь представление “Féerie”
В 02:00 танцы Котильон, DJ и… исключительный подарок !

Стоимость ужина: 

 82 Boulevard de Clichy 75018

 

680 € / чел.

 

BRASSERIE FLO
МЕНЮ
Bofinger, Flo, Julien, Vaudeville
Бокал шампанского

Лёгкая закуска

 

Закуска на выбор:
Дегустация фуа-гра из утки:

Крем брюле фуа-гра, хрустящий фуа-гра с яблоками, фуа-гра с овощной приправой «чатни», фуа-гра с тыквенным кремом.

или

копчёный норвежский лосось и крабовое мясо с укропом и карри.

 

Пауза для гурманов в стиле ретро:
Грушевый шербет "Моран "

 

Основное блюдо на выбор:
Морские гребешки с орехами, молодой лук-порей в соусе из морепродуктов

или

Филе из птицы с виноградными листьями по-фермерскии картофельной запеканкой.

 

Сыры
Сыр Кабеку на хрустящем тосте, салат la doucette с орехами

Десерт на выбор:
Шоколад «Вальрона» и ванильный сюпрем с миндальной стружкой

или

Экзотические фрукты сбрызнутые соком лайма, сливочное мороженое из маскарпоне.

 

Кофе и печенье
Напитки на выбор:
Красное вино:

Château Magnan La Gaffelière-St Emilion Grand Cru (375 мл)  или

Белое вино:

Chablis 1er Cru Fourchaume -J. Durup (375 мл) или

Шампанское Vranken (1 бутылка на двоих)

 

Минеральная вода Vittel (0,5 л) или газированная вода Perrier (0,5 л)

La Coupole
Бокал шампанского

Лёгкая закуска

Закуска
Дегустация фуа-гра:

Крем брюле фуа-гра, хрустящий фуа-гра с яблоками, фуа-гра с овощной приправой «чатни», фуа-гра с тыквенным кремом

 Пауза для гурманов в стиле ретро:
Грушевый шербет "Моран "

 

Основное блюдо:
Филе из птицы с виноградными листьями и сморчками по-фермерски с картофельной запеканкой

 

Сыры
Сыр Кабеку на хрустящем тосте, салат la doucette с орехами

 

Десерт:
Шоколад «Вальрона» и ванильный сюпрем с миндальной стружкой

 

Кофе и печенье
Напитки на выбор:
Красное вино:

Château Magnan La Gaffelière-St Emilion Grand Cru (375 мл)  или

Белое вино:

Chablis 1er Cru Fourchaume -J. Durup (375 мл)или

Шампанское Vranken (1 бутылка на двоих)

 

Минеральная вода Vittel (0,5 л) или газированная вода Perrier (0,5 л).

 

Terminus Nord
 

 Бокал шампанского

Лёгкая закуска

 

Закуска на выбор:
Фуа-гра из утиной печени с овощной приправой «чатни», гренки

или

Копчёный норвежский лосось и крабовое мясо с укропом и карри

или

6 устриц  на раковинах

или

Полуготовый тунец со стручковым перцем и хрустящими зелёными овощами.

 

Основное блюдо на выбор:
Морские гребешки а-ля планша, ризотто карнароли с белыми грибами, бульон из китайской тыквы

или

Филе окуня а-ля панша, соус из серых креветок, фондю из лука-порея с шампиньонами

или

Филе из птицы с виноградными листьями по-фермерски со сморчками и макаронами, обжаренные в сухарях с пармезаном

или

Ромштекс из говядины, картофельная запеканка с белыми грибами

 

Десерт на выбор:
Хрустящее слоёное пирожное с шоколадом «Манжари» и малиной, молочная карамель с солью «Флёр-де-сель»

или

Гренки из бриоша с яблоками и молочной карамелью

или

Экзотические фрукты сбрызнутые соком лайма, сливочное мороженое из маскарпоне

или

Кофейный пирог с пралине и шоколадом

 

Кофе и печенье
Напитки на выбор:
Красное вино:

AOC Château de Rieufret Graves (375 мл)  или

Белое вино:

AOC Chablis La Chablisienne (375 мл)

 

Минеральная вода Vittel (0,5 л) или газированная вода Perrier (0,5 л)

 

 

ПРОГРАММА ВЕЧЕРА
 

Два сервиса:

с 19:30 до 22:00

или

с 22:30 до последнего посетителя

 

  

	Заведение
	Цена публичная
	Цена для агентств

	Vaudeville - 29, rue Vivienne 75002
	135 €
	130 €

	Brasserie Flo - 7, cour des Petites Ecuries 75010
	135 €
	130 €

	Bofinger - 5-7, rue de la Bastille - 75004
	145 €
	140 €

	Julien - 16, rue du Faubourg Saint-Denis 75010
	135 €
	130 €

	La Coupole - 102, bd du Montparnasse 75014
	145 €
	140 €

	Terminus Nord - 23, rue de Dunkerque 75010
	100 €
	85 €

	Petit Bofinger Bastille - 7, rue de la Bastille 75004
	110 €
	95 €


 

PARADIS LATIN
 

 

МЕНЮ
 


Коктейль на основе Шампанского
* * *
Утиная Фуа Гра в желе из двух видов вина, булочка по старинному рецепту
* * *
Слоеный пирог из краба на оливковом масле первого отжима, дополненный кедровыми орешками и свежими травами
* * *
Говяжья вырезка с гарниром из овощей, картофельная запеканка «дофинуа»
* * *
Пирожное «Paradis Latin» от кондитера Карла Марлетти
* * *
Во время ужина вино Бордо без ограничений

 

Шампанское Брют без ограничений всю ночь

 

 

ПРОГРАММА ВЕЧЕРА
 

Вечер начинается в 21.00 с ужина в лучших традициях французской кухни,
проходящего в неповторимой атмосфере праздника, создаваемой бригадой официантов и оркестра Paradis Latin!

С двенадцатым ударом курант начинается спектакль Paradis Latin,
за которым последует дождь из серпантина и дискотека до рассвета...

В 4 часа утра Вам предложат чай, кофе, круассаны.

 

 

Стоимость ужина: 

 

 28 Rue du Cardinal Lemoine 75005

 

360€ / чел.

 

DU LOUVRE
 

 

МЕНЮ
 

Бокал шампанского Taittinger

***

Морская дорада и устрицы в горчичном соусе «Тартар», посыпанные пармезаном и васаби

***

Фуа-гра из полуготовой утиной печени с маринованной грушей и лаймом в желе из вина со специями, хрустящий багет и зелёный салат

***

Рыба Дори, ризотто с морепродуктами и луком в карамели, лёгкий мусс из маракуйи

***

Щербет мохито с янтарным ромом

***

Говяжье филе в трюфелях, полента с коньяком, грибы с листьями шпината, мясной бульон.

***

Сырная тарелка от сыровара

***

«Корзинка вкусов» от кондитера

***

Кофе и печенье

 

 

 

ПРОГРАММА ВЕЧЕРА
 

Начало вечера в 19:00 до 22:30

В 23:00 прекращается музыкальное сопровождение

Вечер можно продолжить в баре отеля

 

 

Стоимость ужина:
Place André Malraux 75001

 

190 € / чел.

 

